4. plads il Brian

Det blev ikke til en topplacering fil Brian Braeckner, da
han reprcesenterede Danmark ved World Chocolate
Masters i Paris.

Selvom den danske konditor opndede meget fine
resultater for sin tekniske kunnen, smag og fortolkning
af konkurrencens emne, surrealisme, blev det kun fil en
fierdeplads. Fgrsteproemien gik til Pol Deschepper fra
Belgien foran Italien og Japan.

| Igbet af konkurrencens to dage fremsfillede delta-
gerne chokolade til ofte personer, chokolade-praliner
stebte og hdnddyppede (40 styk af hver), en gastro-
nomisk chokoladedessert pd& ni tallerkener og en lille
chokoladeskulptur med et surreadlistisk emne. Her havde
den danske deltager valgt af lave et ur.

- Det er mennesket, der presser fi-
den. Uret kan ikke gare for af def
bliver mast og kommer i uorden,
sagde Brian Brgckner om valget af
ur.
Det er chokoladefabrikanten,
Barry Callebaut, der havde ud-
skrevet konkurrencen,
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