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Det regnede med sével penge som hzder,

da konkurrencerne Arets Kok, Arets Ret,World
Chocolate Masters og Nordic Challenge blev afviklet
— alt sammen inden for de seneste |14 dage

AF OLETROE $3

anledning af den store ca-
teringmesse, Tema 2005

i Bella Center, blev der ar-
rangeret en razkke konkur-
rencer for kokke og kondito-
rer i labet af den forgangne
uge. I dagene inden varmede
nogle af kokkene op ved at
dyste i Arets Ret, der som den
eneste blev atholdt uden for-
hindelse med cateringmessen
pa Hotel & Restaurantskolen.
Bag Arets Ret stir forenin-
gen Danske Madanmeldere,

og deltagerne er de kokke,
som stir bag foreningens 15
bedste madoplevelser i drets
lob.

Anmeldere fra landets me-
dier sad pa parade og smagte
de 15 finaleretter op mod hin-
anden. De fandt, at bedste for-
ret var en stegt terrine, lavet
pa kalvehaler og faeraske jom-
fruhummer, af René Redzepi
{Noma). Bedste hovedret blev
dadyr med stegt endivie, tra-
nebarsauce og didyr-skipper-
labskovs fra Rasmus Oubaek
(restaurant Rasmus Oubak),
mens den bedste dessert var
kveede- og graeskarminestrone

fra Thomas Herman (Kong
Hans).

Ved Arets Kok, som foregik
i sendags, fik alle deltagere
udleveret de samme réivarer,
og pd bagerund heraf skulle
de lave en treretters menu pé
tid. Dette var ugens mest be-
segte konkurrence, publikum
stimlede sammen i hundre-
devis, og spendingen var in-
tens. Nummer &t blev Torsten
Vildgaard (Extra) foran Was-
sim Hallal (Molskroen) og
Jasper Kure (Premisse). Tor-
sten Vildgaards vindermenu
var rimet kulmule i farseret
brandt porretzrte med jord-
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NYABNING:

SCANDINAVIENS STORSTE

POLO RALPH LAUREN OUTLET.

Brian Brackner blev Danish Chocolate Master 2005 og gdr videre til finalen i Paris.
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